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KERSTMENU BRASSERIE PUUR

% Dit jaar serveren wij ons kerstmenu op 25-26 en 27 december
Gemarineerde Zalm en Tonijn _ Tarbot
i ot ' v G Op de wijze Dieppoise met mosseltjes en garnaaltjes
; 4 Met een créme van vadouvan specerljen P J PPOJS i
CREATIONS I(ERST MENU * Zoetgre komkommer en Ratterdamse SOJasaus ﬁ:ﬁﬂklaSSIE‘ke bearnalse Saus

Dit jaar serveren wij ons kerstmenu op 25-26 en 27 december a of of

Steak tartaar
Steak tartaar op klassieke wijze,

Hert & stoverij
Qeserveerd met klassiek wildgarnituur en rode wijnsaus

Noordzeekrab %

Tomaat - Japanse perzik - Avocado

crere van oude kaas, piccalilly en gepekelde eidooier - &
Steak Tartaar & Kaviaar 4  # s b . Y ..
Kalf - Eendenleve;- Balsamico . . ®
e Tarbot & Paling « Ravioli van kreeft . . | . . ‘I(aas -
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6 gangenmenu € 99 - 3 ; Krokant gebakken met ratatauille vans+ . vl

wintergroente en Belldtaham

Bljpassénde wijnen € 65,-'/ Prestige wijnen £ 90 - e [T— . Wij verzoeken u vriendelijk om allergieén en dieetwen'sen op voorhand door te geven,
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